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	Agrest

Jabłka

Porzeczka

8 kg
	5 – 6 l soku

3 – 4 l wody

2 – 3 kg cukru
	Owoce zaparzyć, wycisnąć sok, dodać przegotowaną wodę z 2 kg cukru, po ochłodzeniu zaczyn drożdżowy. Po tygodniu resztę cukru.
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	Jeżyny

Maliny

Truskawki

10 kg
	6 l miazgi

3 l wody

3 kg cukru
	Owoce zalać wrzątkiem, wycisnąć sok, dokwasić kwaskiem cytrynowym, dodać rozpuszczony cukier i zaczyn drożdżowy.
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	Śliwki

Wiśnie

8 – 10 kg
	6 l soku

5 l wody

3 kg cukru
	90% odpestkować, 10% z pestkami – zalać wrzątkiem. Po kilku godzinach odcedzić, dodać rozpuszczony cukier – po ochłodzeniu zaczyn drożdżowy.
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	Winogrona

6 kg
	5 l soku

5 l wody

2 kg cukru
	Sparzyć owoce, ochłodzić, dodać zaczyn drożdżowy. Po 3 dniach fermentacji wycisnąć sok, dosłodzić, wlać do balonu.
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	Dzika róża

Głóg

5 kg
	8 l wody

2 kg cukru
	Owoce zbierać po przymrozkach, naciąć, zalać słodkim wrzątkiem, ochłodzić i dodać zaczyn drożdżowy. Przez 10 dni fermentować z owocem.
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	Ryż

Żyto

2 kg
	8 l wody

2 – 3 kg cukru

0,5 kg śliwek
	Ziarna zalać wodą, usunąć spławki, wsypać do gąsiora, dodać suszone śliwki, 30 g kwasku cytrynowego, wodę przegotowaną z cukrem, pożywkę a po ochłodzeniu zaczyn drożdżowy.
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	Różne - mieszane
	5 – 6 l soku

3 – 4 l wody

2 – 3 kg cukru
	Owoce zaparzyć, wycisnąć sok, dodać przegotowaną wodę z 2 kg cukru, po ochłodzeniu zaczyn drożdżowy. Po tygodniu resztę cukru.


